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COCKTAIL & SPIRITS BAR



Il est minuit quelque part. Embarquez pour un voyage au cœur 

des plus belles destinations du monde, entre histoires murmurées 

et secrets feutrés. Trois trains traversent la nuit : l'Amérique, 

le Vieux Continent, l’Extrême-Orient. À chaque escale, des 

cocktails de légende revisités avec une touche d'impertinence, 

des spiritueux choisis avec exigence, et le goût du geste juste.

Prenez le temps... La suite se savoure.

It's midnight somewhere. Embark on a journey to the heart of 

the most beautiful destinations of the world, between whispered 

stories and hushed secrets. Three trains travel through the night: 

the Americas, the Old Continent, and the Far East. At each stop, 

legendary cocktails reinvented with a touch of impertinence, 

carefully selected spirits, and the taste of the perfect gesture. 

Take your time... The rest is to be savored.
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Cocktails*, mocktails, food, 

spirits, wine & champagne !

Travel with love and taste.

*Les cocktails classiques sont disponibles à partir de 

14€, sur demande et sous réserve de la disponibilité des 

ingrédients.

AMERIOUE ESCALE #1

ESCALE #2

ESCALE #3

ASIE

EURQPE

TRAVEL MAP DRINKS & FOOD



On the
RAILS of the
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SQUTNERH Rail • 12 cl

Woodford Reserve Bourbon, jus de citron, 

cordial pécan & caramel, bitters orange.

Woodford Reserve Bourbon, lemon juice, 

pecan & caramel cordial, orange bitters.

18

SQL DE LQS AHDES  • 12 cl

Pisco, jus de citron, sucre de canne, thé fumé.

Pisco, lemon juice, cane sugar, smoked tea.

16

Mata ATLAHTICA  • 12 cl

Diplomático Reserva Exclusiva, jus de citron, miel, 

cordial ananas rôti & cannelle.

Diplomático Reserva Exclusiva, lemon juice, honey, 

roasted pineapple & cinnamon cordial.

17

TIERRA HEGRA  • 14 cl

Tequila El Jimador Reposado, vermouth rouge infusé au cacao, 

cordial café & cannelle, bitters chocolat.

Tequila El Jimador Reposado, cacao-infused red vermouth, 

coffee & cinnamon cordial, chocolate bitters.

18

PAHAMERICAH QLD FASNIQHed  • 12 cl

Woodford Reserve Bourbon, sucre roux, 

bitters aromatique, bitters orange.

Woodford Reserve Bourbon, brown sugar, 

aromatic bitters, orange bitters.

18

5



P
A
N
A
M
E
R
I
C
A
N
 
E
X
P
R
E
S
S
 
•
 
M
O
C
K
T
A
I
L
S
 
 

E
S
C
A
L
E
 
#
1

Cheers
Cheers
Cheers

FOR
MOCKTAIL
LOVERS

GQLDEH QRCNARD  • 14 cl

Jus de pomme trouble, cordial ananas rôti & cannelle, 

jus de citron, ginger beer.

Cloudy apple juice, roasted pineapple & cinnamon cordial, 

lemon juice, ginger beer.

13
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PADRQH FRIT
Mini piments doux frits.

Fried mini sweet peppers

12

MIHI CNEESE BURGER
Boeuf haché, oignons rouges confits, 

cheddar et mayonnaise épicée.

Ground beef, caramelized red onions,

cheddar cheese, and spicy mayonnaise.

16

FRITES MAISQH
Frites maison aux épices cajun.

Homemade Cajun-spiced fries.

8

TARTE AU CNQCQLAT
Tarte au chocolat et à la fleur de sel.

Chocolate and fleur de sel tart.

12

Sweet Lovers

7

La cuisine vous accueille dès l’ouverture du bar 
et jusqu’à 22h, du mardi au samedi.

La viande que nous utilisons est du Black Angus bio, élevé en Irlande.

The kitchen is open from the bar’s opening time 

until 10 p.m., from Tuesday to Saturday.

The meat we use is organic Black Angus beef, raised in Ireland.



Along the
RAILS of the

far east where
spices AHD 

night meet.

MOONLIGHTexpress

Destination Asie
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PAK NIGNBALL  • 19 cl

Vodka, cordial pakchoï gingembre, sirop de riz grillé, 

jus de citron, top soda.

Vodka, pak choi and ginger cordial, toasted rice syrup, 

lemon juice, topped with soda.

17

RED LAHTERH  • 12 cl

Vodka jasmin, cordial goji, jus de pomelo, 

jus de citron, miel, vinaigre de riz.

Jasmine-infused vodka, goji cordial, pomelo juice, 

lemon juice, honey, rice vinegar.

17

ASIA SQUR  • 12 cl

Umeshu, sirop de canne, jus de citron, ultra yuzu.

Umeshu, cane syrup, lemon juice, ultra yuzu.

18

MQQHLIGNT QLD FASNIQHed  • 12 cl

Rhum thaïlandais, sirop de sucre,

bitters pandan, bitters.

Thai rum, sugar syrup,

pandan bitters, bitters.

18

FOR
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ASIAH PEARL  • 17 cl

Jus de litchi, jus de citron vert, sirop de gingembre, 

eau pétillante, solution saline 10%.

Lychee juice, lime juice, ginger syrup, sparkling water, 

10% saline solution.

13
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GAMBAS MayQHHAISE ET AIGRE DQUX X3
Gambas croustillantes, mayonnaise, émulsion de sauce aigre-douce.

Crispy prawns, mayonnaise, sweet-and-sour sauce emulsion.

16

GYQZA DE LEGUMES X9 
Raviolis grillés végétariens.

Grilled vegetarian ravioli.

14

CARAMEL A LA JAPQHAISE
Flan japonais nappé d'un caramel léger.

Japanese flan topped with a light caramel sauce.

12

Sweet Lovers
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La cuisine vous accueille dès l’ouverture du bar 
et jusqu’à 22h, du mardi au samedi.

La viande que nous utilisons est du Black Angus bio, élevé en Irlande.

The kitchen is open from the bar’s opening time 

until 10 p.m., from Tuesday to Saturday.

The meat we use is organic Black Angus beef, raised in Ireland.



Arrived AT TNe
STATIQH of the old
CQHTIHEHT where
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awaits.

GRAND TOURexpress

Destination Europe
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ALBA D'IHVERHQ  • 12 cl

Gin Mare, vermouth rouge, vermouth blanc, 

cordial pécan & caramel, bitters.

Gin Mare, red vermouth, white vermouth, pecan caramel cordial, bitters.

17

LE REFUGE  • 12 cl

Chartreuse verte, cordial pomme rôtie au miel, jus de citron.

Green Chartreuse, honey-roasted apple cordial, lemon juice.

18

CARPATNIAH  • 12 cl

Eau-de-vie de mirabelle, jus de citron, miel, thé noir.

Plum brandy, lemon juice, honey, black tea.

17

Red Mule  • 12 cl

Gin Mare infusé au romarin, jus citron vert, cordial cranberry,

pamplemousse& hibiscus, ginger beer.

Rosemary-infused Gin Mare, lime juice, cranberry, 

grapefruit & hibiscus cordial, ginger beer.

17

GQldeH Narvest  • 12 cl

Calvados infusé à la cannelle, grand Marnier, jus de citron jaune, sirop de 

vanille, bitters orange, bitter aromatique, solution saline.

Cinnamon-infused Calvados, Grand Marnier, lemon juice, vanilla syrup, 

orange bitters, aromatic bitters, saline solution.

17

GRAHD TQUR QLD FASNIQHed  • 12 cl
Cognac, sucre roux, bitters à la noix du Périgord.

Cognac, brown sugar, Périgord walnut bitters.

18

FOR
COCKTAIL
LOVERS

13



G
R
A
N
D
 
T
O
U
R
 
E
X
P
R
E
S
S
 
•
 
M
O
C
K
T
A
I
L
S
 

E
S
C
A
L
E
 
#
3 FOR

MOCKTAIL
LOVERS

WNITE SPRITZ  • 15 cl

Jus de raisin blanc, jus de citron, sirop de fleur de sureau, tonic.

White grape juice, lemon juice, elderflower syrup, tonic water.

13

14



G
R
A
N
D
 
T
O
U
R
 
E
X
P
R
E
S
S
 
•
 
F
O
O
D

E
S
C
A
L
E
 
#
3

CamemBERT RQTI
Camembert rôti miel & romarin.

Baked Camembert with honey & rosemary.

14

CRQOUE TRUFFE
Fromage fondant à la douce saveur de truffe 

entre deux tranches de pain grillé.

Melted cheese with a mild truffle flavor between 

two slices of toasted bread.

16

PAHHA CQTTA
Panna cotta au coulis de fruits de saison.

Panna cotta with seasonal fruit coulis.

12

Sweet Lovers

FOR
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La cuisine vous accueille dès l’ouverture du bar 
et jusqu’à 22h, du mardi au samedi.

La viande que nous utilisons est du Black Angus bio, élevé en Irlande.

The kitchen is open from the bar’s opening time 

until 10 p.m., from Tuesday to Saturday.

The meat we use is organic Black Angus beef, raised in Ireland.


