
PRESSION

BOUTEILLE

COCKTAIL

MOCKTAIL

VIN 

BULLES

DRINKS
LA GREEN (4%) 
BELLEROSE (6,5%)
POULE MOUILLÉE IPA (6,5%)
BRACINE  TRIPLE (8,5%)
CIDRE GOELLAN (5,5%)
BIÈRE DU MOMENT 
Ask the staff
Supp Picon +1,5€

KASTEEL ROUGE 33cl
DUVEL BLONDE 33cl
JADE 0% 25cl
BLANCHE DE NAMUR 25CL 

AUTUMN LEAVES 
Rhum à l’écorce d’orange, sirop de citrouille aux épices, cidre, eau gazeuse
WINTER TONIC
Gin, jus de poire, jus d’orange, sirop de cannelle, tonic
CLASSIQUES
Mojito, Gin tonic, Cuba libre, Expresso Martini, Moscow mule, Negroni...
SPRITZ
Aperol, Italicus, Lillet Rosé, Elderflower

NACRE
Jus de poire, pomme, ananas, sirop de pain d’épices, citron jaune
VELOURS
Passion, orange, citron vert, sirop de vanille

ROUGE
 

SYRAH LES GRAINS MARRENON
FLEUVES DU ROI MARRENON
GRAND MARRENON 
AOC VENTOUX ORCA
BLANC 
CHARDONNAY LES GRAINS
ENVIE DE LIBERTÉ
GRAND MARRENON
MOELLEUX LES GRAINS

ROSÉ 
GRIS BLANC
SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE

PROSECCO
CHAMPAGNE MERCIER

SOFT

DIGESTIF

GREEN DETOX
Eau de concombre, cordial basilic, menthe citron
CITRONNADE MAISON
V
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PLANCHE THE GOOD ONE
Mini croques truffe, tenders, houmous, chips de maïs, crudités, stracciatella 

MIX CHARCUTERIES   
Coppa, spianata piccante, chiffonnade lomo, pickles,
saucisson d’Auvergne IGP, jambon rôti aux herbes 

Vittel
Perrier, San pellegrino 
Kombucha, Club mate, Ginger 

Ricard 3cl
Picon 3cl
Limoncello 4cl 

Coca, Coca Zero,33cl
Coca Cherry 33CL
Fuzetea, Tonic, Fanta 25cl
Sprite 25cl
Diabolo 33cl

Get27, Bailey’s, Campari 4cl
Kir 2cl
Sweet dry vermouth 6cl
Whisky, Rhum du moment 4cl

25,9
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Frites maison, Cocotte de légumes rôtis (+1€) , Salade jeunes pousses, 
Ecrasé de patate douce aux 7 sésames, Riz vinaigré ou Jasmin+SIDES

ASSIETTES

COMPTOIR 
SERVI SEUL, AJOUTE UN SIDE

CARPACCIO DE BOEUF
Salade, pesto, copeaux de parmesan, pickles d’oignons rouges, servi avec frites maison

AVOCADO TOAST
Pain de campagne bio, écrasé d’avocat à l’huile d’olive et paprika fumé, échalotes,
oeuf poché,graines de tournesol, salade jeunes pousses

GREEN BURGER
Pain sésame, galette de pommes de terre, cornichons, cheddar, carottes, frites maison  

HOUSE BURGER
Pain bun, steak de bœuf 125 g cuit à coeur, cheddar, oignons, cornichons, salade, 
frites maison

HONEY GRILL CHEESE 
Pain toasté, cheddar, carotte, épinard, miel, cream cheese, salade jeunes pousses 

BUTTERNUT RÔTI
Butternut gratiné, crémeux au chèvre, chorizo, velouté butternut chèvre, coriandre

TOAST CITADELLE
Pain de campagne bio, cream cheese, poêlée de champignons, oeuf poché, ciboulette,
salade jeunes pousses 

TOAST ESQUERMOIS
Pain de campagne bio, carpaccio de boeuf, stracciatella, pignons torréfiés, pesto, salade 

CROQUE TARTUFATA
Pain de seigle, jambon rôti aux herbes,emmental ,crème à la tartufata, salade

À TABLE 

SALADE CÉSAR
Romaine, croûtons, copeaux de parmesan, poulet frit, œuf poché, sauce césar maison, radis, noix

Sirop à l’eau ou Jus / Nuggets ou Steak frites / Boule de glace

À PARTAGER HOUMOUS-PITAS
MIX CRUDITÉS AIL PERSIL
FRITES  MAISON

EN SERVICE CONTINU 

PAIN SUR DEMANDE

CHAKCHOUKA DE SAISON 
Poêlée épinard, pois chiche crousti, oignons, champignons, oeuf poché, tomates concassées,
toasts 

ENTRÉE VELOUTÉ
Butternut, lait de coco, chèvre, noix, coriandre  

TENDERS SMOKY 
FALAFELS 
Dips mayonnaise persil-ail

EGGS OEUFS BROUILLÉS
OEUF BÉNÉDICTE
Pain muffin, oeuf poché, bacon, émulsion hollandaise, ciboulette

19,9

18,9

24,9

17,9

17,9

15,9

16,9

16,9

15,9

16,9

15,9

13,9

14,9

11,9

14,9

12,9

14,9

11,9

7,9
8,9

3,9

11,9

3,9
5,9
5,9

6,9

+DIPS Mayonnaise estragon, Smoky burger, Mayonnaise harissa, Mayonnaise persil-ail, Barbecue 1

FALAFELS BOWL
Falafels, trio de carottes rôties, houmous, pousses d’épinard,pousse de soja, sauce tahini

CREVETTES CURRY ROUGE 
Crevettes marinées ail et gingembre, pâte de curry rouge, lait de coco, épinard, coriandre, riz 

PULLED DUCK BOWL
Effiloché de canard sauce barbecue, écrasé de patate douce aux 7 sésames, pousses d’épinard, légumes rôtis

CREAMY ORZO 
Pâtes orzo chaudes, aiguillettes de poulet snackées, épinard, champignons, concassé de tomates

SAUMON TERIYAKI 
Mi cuit de saumon, sauce teriyaki maison, edamame, cébette, riz vinaigré

DAHL DE LENTILLES
Lentilles corail, oignon, ail, cumin, tomates, gingembre, curry, coriandre, noix de cajou, riz jasmin

TIGRE QUI PLEURE
Boeuf saignant émincé, sauce tigre, pickles de carotte, oignon rouge, piment, sésame, riz vinaigré

S
6,9

L
12,9
12,9

5,9

SUPP STEAK (+3,9€), +SUPP BACON (+1,9€)

KID’S MENU



MOUSSE CHOCO-ZAATAR
Crumble zaatar
CRAMIQUE PERDUE
Cramique, myrtilles, sirop d’érable, crème de mascarpone, spéculoos 
LE FONDANT
Fondant chocolat coeur caramel beurre salé, crème mascarpone, amandes

SIDES AU CHOIX (1) 
BROWNIE
PÉPITES DE CHOCOLAT
BONBONS 
SPECULOOS 

NAPPAGE AU CHOIX  (1)
NUTELLA/CARAMEL BEURRE SALÉ/FRUITSROUGES
EXTRA (+0,7€)

PANCAKES 

PAUSE SUCRÉE

SIGNATURES

FLAN
Skyr façon flan, coulis de fruits rouges, muesli granola
GRANOLA
Skyr, muesli, banane, pépites de chocolat, miel 

SKYR 

OPERA
Pommes et poires poêlées au caramel, crème mascarpone
BEFFROI
Banane, Nutella, amandes effilées grillées, crème mascarpone

GLACE SUNDAE
À COMPOSER

GLACE 
ARTISANALE CHOCO, VANILLE,  FRAMBOISE

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. La vente d’alcool est interdite aux mineurs. La preuve de majorité peut être demandée.

BRUNCH
/29,9€

CROISSANT OU BANANA BREAD OU CARROT CAKE OU COOKIE
+ AVOCADO TOAST OU TOAST CITADELLE
+ OEUFS BROUILLÉS OU SKYR FLAN 
+ PANCAKES BEFFROI OU CRAMIQUE PERDUE
+ BOISSON CHAUDE OU JUS ORANGE PRESSÉE

1
3,5€

2
5,5€

3       BOULES
7,5€

BANANE
MUESLI 
AMANDES 
POMMES
EXTRA (+1€)

7,9

6,9

8,9

6,9

7,9

5,9

7,9

PAVLOVA 
Poires et pommes caramélisées, meringue, crème mascarpone, caramel beurre salé 

8,9

5,9

COMPTOIR BANANA BREAD
CROISSANT
CARROT CAKE
GAUFRE LIÉGEOISE
Nutella  , crème mascarpone
COOKIE  DU MOMENT
TOSCA
CINNAMON ROLLS
CAFÉ GOURMAND 

1,9

4,9

4,9

6,9

4,5

6,9

4,5

4,9



ICED CHICORÉE
PUMPKIN SPICE LATTE
CHOCOLAT BLANC CHAUD ÉCLATS DE NOISETTE
Crémeux et sucré, un café plus gourmand, on ne fait pas semblant 
LAVANDE
VANILLE
TIRAMISU

LATTE
VANILLE, CARAMEL, CINNAMON, TIRAMISU, NOISETTE, CERISE 

UBE
MATCHA
LATTE HONEY CINNAMON ROLL
EXTRA LAIT VÉGÉTAL
EXTRA  SIROP (CERISE, VANILLE, CARAMEL, CINNAMON, TIRAMISU, NOISETTE)

SMOOTHIE PROTÉINÉ
Lait d’avoine, banane, beurre de cacahuète. Cold brew (+1€)
SMOOTHIE DU MOMENT
Ask the staff

BOOST
Orange, ananas, gingembre, citron, vitamine C 
COLLAGÈNE
Raisin rouge, pomme, citron jaune, vitamine C

COFFEE BAR

THÉ 
INFUSION
CHAI LATTE

JUS

SIGNATURES

RAF  LATTE

LATTE

CITRONNADE MAISON
GREEN DETOX
Eau de concombre, cordial basilic, menthe, citron
ORANGE PRESSÉE
JUS GRANINI
Tomate, Pomme, Pamplemousse, Ananas, Orange 

SMOOTHIE

SHOT

CLASSIQUES EXPRESSO - ALLONGÉ
DOUBLE
DÉCA
CAPPUCCINO
FLAT WHITE
CAFÉ FRAPPÉ 
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT/CAFÉ VIENNOIS

THÉ

)))))

2

4,9

4

5,2

4,9

4,9

6,9

6,5

6,9

6,9

4,2

2

3,5

4
4

5,5

6,9

6,2

6,2
5,2

7,2

7,2

2,5

2,5

4,9

6

5,9

3,9

4,9

+0,8
+0,7

MATINALE CROISSANT + SHOT BOOST + EXPRESSO 4,9

4,9


